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CHATEAU
JUZEL LIRS

MARDI JEUDI

11/2021

2/2021

adsesaasaiRans

03/12/2021

PALETTE BRAISEE FILET DE COLIN

DUO POMMES VAPEUR

D'UZEL / JARDINIERE DE
LEGUMES ECHALOTE

DUO TORTIS / COTES DE
BETTES

1 PETIT SUISSE NATURE YAOURT NATURE

06/12/2021 08/12/2021 10/12/2021

OEUF DUR BECHAMEL FILET DE POULET
DUO POMMES VAPEUR
D'UZEL / COTES DE BETTES
PROVENCALES

DUO COQUILLETTES / PETITS
POIS BIO

FROMAGE BLANC NATURE 1 PETIT SUISSE NATURE

13/12/2021

17/12/2021

ROTI DE PORC SUPERIEUR AU
JUs STEAK HACHE AU JUS
DUO RIZ AUX PETITS
LEGUMES / CHOU FLEUR
PERSILLE

DUO SPAETZLE / PETITS POIS
ECHALOTE & PERSIL

. VELOUTE NATURE
PUREE DE POMME BIO
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Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre
de sa politique qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement
local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des
approvisionnements. Le menu intolérances alimentaires supprime les allergenes les plus fréquents, il est
sans protéine de lait de vache, sans ?uf, sans poisson & crustacés (traces néanmoins possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas
les intolérances alimentaires.



CHATEAU (RE(HE MOYEN 50 B'o

JUZEL B G EER

11/2021 MARD'

2/2021

adsesaasaiRans

PALETTE BRAISEE
LENTILLES A LA CREME
CHANTENEIGE BIO

SOUPE DE FRUITS AUX
SPECULOS

06/12/2021 08/12/2021

OEUF A LA BASQUAISE
POMMES VAPEUR D'UZEL
CANCOILLOTTE A L'AIL

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

13/12/2021

ROTI DE PORC SUPERIEUR
AUX EPICES

CHOU FLEUR PERSILLE
MINI CABRETTE BIO
COMPOTE DE POMMES BIO

/ oo e
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JEUDI

SOUPE DE POTIRON
FILET DE COLIN
TORTIS

CLEMENTINE

FILET DE POULET
PETITS POIS BIO
YAOURT NATURE BIO

GATEAU D'ANNIVERSAIRE
D'UZEL AUX ABRICOTS

SAUTE DE CANARD
FORESTIER*

SPAETZLE
ST VERNIER DE CLERON
BUCHE D'UZEL AUX DEUX

CHOCOLATS & BOULE DE
NOEL

03/12/2021

10/12/2021

17/12/2021
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Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre
de sa politique qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement
local. L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des

approvisionnements.

Le menu intolérances alimentaires supprime les allergenes les plus fréquents, il est

sans protéine de lait de vache, sans ?uf, sans poisson & crustacés (traces néanmoins possibles). Le menu pique-nique ne couvre pas

les intolérances alimentaires.
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